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De Lichttoren, 
waar Eindhoven begon te stralen

Welkom in het hart van Eindhoven, waar het 
licht letterlijk werd aangezet. De Lichttoren 
– ooit het kloppend hart van Philips – is veel 
meer dan een oud fabriekspand. Het is een 

icoon van innovatie, een baken van creativiteit 
en het symbool van een stad die zichzelf 

telkens opnieuw uitvindt.

Gebouwd in 1921, groeide de Lichttoren uit 
tot dé plek waar gloeilampen dag en nacht 

getest werden. Die ronde toren? Daar 
brandden honderden lampen non-stop. Niet 

voor de show, maar om hun 
levensduur te testen. Vandaar de naam: 

de toren die altijd licht gaf.

Toen Philips de stad verliet in de jaren 
’90, bleef de toren achter als industrieel 

monument. Maar Eindhoven liet hem niet 
los. In 2006 kreeg het gebouw een tweede 
leven: wonen, werken, slapen, creëren. Van 
designstudio’s tot hotelkamers met uitzicht 

over de stad – de Lichttoren is weer 
vol energie.

Vandaag staat de Lichttoren in het creatieve 
hart van Eindhoven. Omringd door design, 

technologie en cultuur. Een levend bewijs dat 
het verleden de toekomst kan verlichten.

Lichtstad, letterlijk.



BROODPLANKJE 8.5 
Olijventapenade | pesto | aioli 

CARPACCIO 18.5 
Truffelsaus | zongedroogde tomaat  

Parmezaan | mizuna

TONIJNTARTAAR 17 
Gemarineerde komkommer | wasabi | gember

TOMATENSOEP 9.5 
Brood | boter

HAMBURGER 21.5
Cheddar | knoflook | sriracha | friet 

BEYOND BURGER 22.5  
Cheddar | truffelsaus of mosterdsaus | friet

KIPSATÉ 24 
Atjar | keuze rijst of friet

CAESAR 24.5 
Kip | little gem | tomaat | komkommer | ei 

croutons | kruiden olie | brood

GROENE SALADE 18.5  
Groene dressing | tomaat | komkommer  

groene asperges | champignon | croutons 
brood

OSSENHAASBROCHETTE 33.5 
Seizoensgroente | saus van roze pepers | friet

KABELJAUW 27.5
Beurre blanc | puree | seizoensgroenten

YELLOW CURRY 24.5 
Rijst | naanbrood 

Keuze kip +2
Keuze rund +3

DAME BLANCHE 10 
Vanille ijs | slagroom

SORBET TRIO 11 
Seizoensfruit | yoghurtschuim

MOELLEUX AU CHOCOLAT 11 
Vanille-ijs | rood fruit

VOOR 

HOOFDBITES (14:00-21:30)

DESSERT

Heeft u een allergie? Meld het ons. Vegetarisch of kan vegetarisch bereid worden. 

NACHO’S 11 
Salsasaus | jalapeño | guacamole  

crème fraîche 
Met kip +4 

Met rundergehakt +5

LOADED FRIES 11 
Truffel- of srirachamayonaise 

Met kip +4 

BITTERBALLEN HOLTKAMP 10
8 stuks | mosterd 

TORPEDO GARNALEN 10
7 stuks | chilisaus  

OESTERZWAM BITTERBALLEN 10 
 8 stuks | mosterd 


